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国道309号線経由で
橿原市より約60分、大淀町より約30分。

車でお越しの場合車でお越しの場合〒638-0241奈良県吉野郡黒滝村粟飯谷1
FAX. 0747-62-2772  
http://www.morimonogatari.comTEL.0747-62-2770

密を避けます

Keep Distance

定期的な換気

Regular Ventilation

Installation of
Disinfectant

マスクの着用

Wearing a Mask

体温の検査

Body
Temperature Test

手洗いの徹底

黒滝物語村は新型コロナウィルス感染症の
予防対策に取り組んでいます

Washing Hands

アルコールの設置

当館より奈良県内は10名様より

近鉄「下市口」駅でお待ちしております。
近鉄 阿倍野橋駅 特急 14：10発－15：11着

急行 13：50発－15：03着

無料送迎実施中
ただし当館より片道30km以上は15名様
以上より承ります。お気軽にご相談下さい。

かくれ里の宿
黒滝森物語村　かくれ里の宿
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うなぎ料理はじめました



◆先付 （かに茶碗蒸し） 
◆前菜 ◆お造り（かに刺し）
◆温物 （かにすき） 
◆平皿（特大本ずわいがに1尾付）
◆焼物 焼がに（生ずわい・タラバ）
◆揚物 （かに棒肉と季節の野菜）
◆お食事（かに釜飯又はかに雑炊） 
◆デザート ※写真はイメージです。

お1人様10,450+（税込）

好評に付き延長プラン
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※
全
プ
ラ
ン
旬
の
食
材
を
使
用
す
る
た
め
、季
節
に
よ
り
内
容
を
変
更
す
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。

　
お
気
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に
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※
事
前
予
約
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願
い
し
ま
す
。

※
写
真
は
イ
メ
ー
ジ
で
す
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※桜シーズン（3月26日㈯～4月17日㈰予定）は1,100円（税込）アップになります。
※ゴールデンウィーク期間中は2,200円（税込）アップになります。
※休前日は1,100円（税込）アップ※2名1室の場合1,100円（税込）アップ。
※お子様のご宿泊料金は年齢によって異なります。「お子様ランチ」と「ミニ会席」をご用意しております。
季節により内容を変更する場合がございます。お気軽にお問い合わせ下さい。

お1人様（税込） 

6,600+宿泊プラン〈1泊朝食付〉
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季節により料理内容が変更になる場合があります。
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